
Amuse-bouche dello Chef
Chef’s Amuse-bouche  

Flan di asparagi con fonduta di ricotta romana e 
parmigiano reggiano 30 mesi 

Asparagus flan with roman ewe’s ricotta and parmesan cheese
30 month fondue 

Costolette di agnello con ortaggi grigliati   
Rosti di patate

Lamb chops with grilled vegetables 
Sautéed grated potatoes 

Nidi di Pasqua ripieni alle creme con ovetti di
 cioccolato confettati 

Easter nests filled with creams and sugared chocolate eggs 

Caffè 
Coffee 

 
Acqua minerale e vino selezionato dalla Cantina Bettoja 

Mineral water and selected wine  from “Bettoja Cellar”

€ 55,00 per persona/€ 55,00 per person 
Servizio e IVA inclusi - VAT and service included

 

A N T I C O  R I S T O R A N T E  M A S S I M O  D ’ A Z E G L I O  

Menu di Pasqua  
Easter Menu


