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Amuse-bouche dello Chef
Chef’s Amuse-bouche

Baccala mantecato in tempura, miele speziato,
insalatina di scarola riccia con pere e noci
Salt cod creamed in tempura, spiced honey,
curly escarole salad with pears and walnuts

Spaghettoni di Gragnano con scampi, zucchine romanesche e
pistilli di zafferano

Gragnano spaghettoni with scampi, roman courgettes and

saffron pistils

‘.I, .R’\ Filetti di pesce San Pietro in camicia di patate

“»~ con filange di carciofi aromatizzati alla curcuma

John Dory fish fillet in poached potatoes with

strings of artichokes flavored with turmeric

Semifreddo di castagna con salsa di cachi

Chestnut parfait with persimmons sauce

Caffe
Coffee
., Acque minerali e vino selezionato dalla
Cantina Bettoja
4 Mineral water and selected wines from
- “Bettoja Cellar”



